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Confiseurs / Bassines IMA HT50
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Détails du produit

Catégorie: Confiseurs / Bassines

Machine: HT50

Référence machine: 22-573

Constructeur: IMA

Année: 2003

Description
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JAMAIS UTILISÉE
AVEC UN SYSTÈME DE LAVAGE AUTOMATIQUE.
La GS IMA Coating Equipment HT est équipée de pales d'aspiration pour l'enrobage de comprimés et de
sucre et est équipée de pales de soufflage et convient pour les granulés et les microgranulés,
L'utilisation d'un bac à paroi pleine permet de traiter toutes les tailles et formes de produits sans colmatage.
La forme du bac et la surface lisse assurent un mélange parfait et une distribution uniforme du matériau
d'enrobage. Le système de séchage breveté garantit que l'air de séchage est acheminé directement à travers
la masse de comprimés, évitant ainsi les tourbillons et les turbulences à l'intérieur du bac. Les palettes
peuvent être fournies en différentes tailles en fonction de la quantité de produit à traiter, assurant ainsi une
plus grande flexibilité en termes de capacité de travail du bac.
Les opérations de nettoyage sont rapides et simples grâce à l'utilisation d'un bac à paroi pleine. Différents
programmes de nettoyage, comprenant le lavage, le rinçage et l'évacuation, peuvent être développés en
fonction des différents produits et enregistrés dans les recettes.


